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FIERA INTERNAZIONALE DELLE CARNI
INNOVAZIONE e TECNOLOGIE e PRODOTTI 2026 BOLOGNAFIERE

L’'unica fiera internazionale in Italia del comparto carne per i professionisti del settore

IL PUNTO D’'INCONTRO UNICO
PER L'INTERA FILIERA

Celebriomo la decima edizione di iMEAT che dal 2013 offre: networking esclusivo, tec-
nologie d'avanguardia e prodotti di qualitd dedicati ai professionisti del settore.

Innovazione, tecnologie, prodotti e mercati internazionali in un unico grande evento.
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@ DALL'ARTE DELLA BOTTEGA
TARGET MIRATO ALL’ALTA CUCINA

Incontrerete decision-maker
interessati, senza perdere
tempo con visitatori curiosi
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DIMOSTRAZIONI LIVE
Trasformate I'esperienza in
emozione mostrando la qualita
che il vostro metodo garantisce

S— iMEAT E LA FIERA
INCOMING BUYER : ' CHE ABBATTE | CONFINI

Focus massiccio su mercati
esteri: il vostro export
parte da iMEAT

ORI

Per il nostro decimo anniversario, abbiamo scelto BolognaFiere: ]
la vetrina pil prestigiosa d’ltalia, strategicamente connessa con |
I’Europa e situata nel cuore dell’'ltalia.

A @

Bologna
Fiere

Ecod Extra Srl 0331518056 office@imeat.it www.imeat.it



https://www.imeat.it
https://www.instagram.com/imeat.fiera/
https://www.facebook.com/Fiera.iMEAT
https://bolognafiere.it
mailto:office@imeat.it

N
' T

11/12/130TTOBRE

FIERA INTERNAZIONALE DELLE CARNI
INNOVAZIONE e TECNOLOGIE e PRODOTTI 2 0 2 6 BO LOG NAFI ERE

L'unica fiera internazionale in Italia del comparto carne per i professionisti del settore

| VANTAGGI STRATEGICI | NOSTRI VISITATORI
@ ©@9®) ViSITATORI
professionisti

()

L'UNICITA UN MERCATO
CHE DIVENTA PROFITTO SENZA CONFINI
iMEAT &, dal 2013, la fieraB2B  iMEAT & una Fiera internazionale ® Settore HoReCa.
di riferimento, confronto che favorisce I'incontro tra
e aggiornamento fornitori e operatori del mercato = Bracerie, griglierie, steak house; ri-
per retail, HoReCa italiano ed europeo e permette storazione: agriturismi
e industria artigianale di essere protagonisti del futuro zl s agriturismi.
di lavorazione carni. nel settore carne.
® Macellerie; gastronomie; salume-
j rie; rosticcerie
[:] PIU SPAZIO E COLLEGAMENTI

= Buyer e operatori del settore carne

= Responsabili e addetti banco ma-
celleria di GD, GDO e minimarket;
buyer GDO.

® Industrie per la lavorazione e la
conservazione delle carni; aziende
medio-piccole artigianali di eccel-
lenza.

|Z[ POSIZIONE STRATEGICA

|Z[ MIGLIORE ESPERIENZA = Pescherie, ristorazione di pesce, in-
dustria di lavorazione del pesce.

= Coloro che intendono avviare una
di queste attivita.

QR 9.000+ @ 200+ B 14.500+

=D VISITATORI ESPOSITORI m2 di area
professionisti espositiva

Dati edizione 2025

Termine adesioni: 4 settembre 2026
Acconto 50% alla sottoscrizione, saldo entro il 04/09/2026.
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L'unica fiera internazionale in Italia del comparto carne per i professionisti del settore

AREE TEMATICHE

UN BUSINESS SENZA CONFINI

TECNOLOGIA CIBO COTTURE
E INDUSTRIA
*TECNOLOGIE, *PRODOTTI ALIMENTARI *ATTREZZATURE
ATTREZZATURE, MACCHINE, Dai salumi ai formaggi, E METODI DI COTTURA
AROMI E INGREDIENTI dalle conserve al beverage PROFESSIONALI
Per lavorazione
e conservazione eCARNI DI ECCELLENZA Dall’elettrico al fuoco

DEDICATO COTTURA
AL SETTORE ITTICO PROFESSIONALE
Aziende espositrici A FUOCO

con prodotti idonei anche
per chi lavora con il pesce

Area interna e esterna
con attrezzature e novita
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